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hem de BORD FOOD&DRINKS olarak COVID-19 éncesi uyguladigimiz hijyen ve saghk
kurallarimi yeni doneme adapte ediyoruz.
Hizmet vermeye basladigimiz giinden bu yana en biiyiik 6nceligimiz bu kurallar her | ‘

daim isleyisimizde.

Sirket ici denetimlerde;

Yeni donemde de her zamanki kayitlanimiza devam edip tiim
\ bolumler igin temizlik, dezenfektasyon, ilaglama ve hagere
P milcadelesi stiriiyor.
\ flave olarak personel giriglerinde ates dlger ile kontrol,
dezenfektan alanlan gibi hazirhklanmizda tamamlanmak
tizere.

Personelimizle ilgili olarak;
Tam personelimiz ige baglama stirecinden bu yana periyodik
olarak saghk kontroliinden gegiyor ve diizenli olarak girket
! doktorun kontérlerinden gegiyor.
(‘\ Tiim kadrolu personelimiz Saglk ve Hijyen egitimleri goriip,
sertifikasyon ile kayit aluna alimyor.

Servis suresinde personelimizin kullanmakta olacafn eldiven
ve maske operasyon esnasinda strekli kullambyor olacak.

Operasyon esnasinda;

Ak bitfelerde misafirin sunumdaki yiyeceklerle direk temasin
onlemek igin biife 6nt Pleksi ytikselticinin arkasindan gérevli
arkadaglann servisi ile yuritilecek.

¢ Agkbufenin baginda ve sonunda dezenfektanlar erlestirilecek.

£ Set Meniilerde “Closh" tabir etwtigfimiz seffaf kapaklarla

. tabaklar yine maskeli ve eldivenli personel tarafindan servis
edilecek.
Masalarda Kolonya ve % 60 Alkol i¢eren dezenfekranlar
bulundurulacak.

Toplanularda kigiye 6zel Paketlenmig bokslarla ikramlar
sunulacak.
Gatal Bigaklar kit zarflarda misafirlere sunulacak.

Slregten once ve sureg
boyunca uygulanan
islemleri ve prosedurleri

ozetleyecek olursak;
Sirketimiz,

Covid-19'den genelgesinden bafimsiz olarak
Bakanhfin Gida Hijyen Yénetmenligin
Mevzuatina tabi olarak, uygulama ile ilgili
zaten periyodik olarak kontrol

edilip kayit tutuluyor.

Sirketimiz

Bakanlifnin genelgesine ek olarak, kendi @
risk degierlendirme prosediirleri

belirleyip uygulamakra.

Dileriz bu donemi en guvenli sekilde atlatirz.

Bu siregte Concept Team ve Bord olarak,
girket politikamiz olan servis kalitemizden
odin vermeyerek en iyi sekilde hizmetimize
devam edecegiz.

Herhangi bir sorunuz oldugunda bizlere her
zaman ulagabilirsiniz.
Giizel etkinliklerde tekrar bulugmak dilegi ile

p 0212 270 64 54 www.conceptteam.org
L~ info@conceptteam.org

0212 259 59 69 www.bord.istanbul

BU_RU = info@bordistanbul.com

Normallegsme déneminde
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tarihli yaymnladif “yeme-i¢gme tesislerinde kontrolli
normallegme siireci” Genelgesindeki tiim maddeler
bizler igin de gegerli olup ana baghklanni da aynica

asagnda inceleyebilirsiniz.

Degerlendirme Maddelerinde yer alan ana konular:

ZORUNLU UYGULAMALAR - SUREG YONETIML
STANDARTLARIN BELIRLENMES|, PROTOKOLLERIN
HAZIRLANMAS!

MISAFIRIN ISLETMEYE GIRISI
(Ates dlcimi, maske kullanimy, dezenfektasyon vb.)

PERSONEL ICIN ALINACAK ,Q_NLEM VE UYGULAMALAR

(Ates dlcOmi, maske kil ezenfektasyon, sosyal
mesafe, egitimler, kcn)l" vb.)
GENEL ALANLARDA DL
o Mutfak (temizl zenfek
depolama alanl otokolleri vb)

o Yeme &igme
(Masa ve

sosyal mesafeler, dezenfektasyon
ndirma, agk bafelerde pleksi cam
erfikullansm vb.)
o Lavabo veTuvaletier
(temizleme ve dezenfektasyon kurallan, haviu kagit
kultarwmilan, personelin temizlik prosedirieri vb.)

ISLETME TASITLAR!
(temizlik, dezenfektasyon kurallan, soféran kullanim
prosedrieri vb.)

ATIK YONETIMI

HASERE VE ZARARLILARLA MUCADELE

SATIN ALMA, MAL KABULU VE DEPOLAMA (prosediirleri,
gida zinciri takibi, depolama kurallan, temizlik ve
dezenfektasyon prosedurleri vb.)

ACIL DURUM VE IZOLASYON (saghk bakanligin dnerdigi
prosedurier ve uygulamalar, genel prosedurier vb.)

Aynca zoruniu olmayip ama sirketimiz tarafindan
Sertifikasyon igin Bakanliktan yetki verilmig denetim
firmalann on teklifi shnep, yetkili firma tarafindan
bekleme listesinde alinmig bulunuyoruz.




